Comune di Aradeo

Provincia di Lecce

Area " 1" : Amministrativa — AA.GG. ed Istituzionali

AVVISO MANIFESTAZIONE INTERESSE PER LA PARTECIPAZIONE ALL’EVENTO
“15° SAGRA TE LO PUMMITORU SCHIATTARISCIATU”

ARTICOLO 1 - Oggetto e finalita

L’Amministrazione Comunale intende espletare la presente manifestazione di interesse finalizzata
all’individuazione di soggetti a cui assegnare i tradizionali stand per lo svolgimento di attivita di esposizione
e/o vendita nel settore, alimentare e non, di prodotti tipici e della tradizione enogastronomica ed artigianale
locale e attivita di somministrazione alimenti e bevande, durante ’evento “15° SAGRA TE LO
PUMMITORU SCHIATTARISCIATU”.

E prevista cucina dal vivo dedicata esclusivamente alla presentazione di preparazioni della tradizione,
finalizzata in primis alla valorizzazione del pomodoro locale (c.d. PUMMITORU SCHIATTARISCIATU)

ARTICOLO 2 - Ubicazione, data e orari

L’evento avra luogo presso Viale Nicola Frigino, nei giorni 31 luglio e 1 e 2 Agosto 2026, indicativamente
dalle ore 19.00 alle ore 24.00. L’area ¢ evidenziata nell’allegata planimetria, con indicazione dello spazio
dedicato agli hobbisti, agli stand di esposizione e vendita di prodotti confezionati tipici locali, agli stand
gastronomici di preparazione e somministrazione di alimenti a base del pomodoro locale ed area dedicata
all’intrattenimento.

ARTICOLO 3 - Soggetti ammessi a partecipare:

L’interesse all’assegnazione degli stand pud essere manifestato da operatori economici, commercianti,
artigiani, Enti, comitati, associazioni, hobbisti o fondazioni di varia natura (culturali, artistiche, di spettacolo,
volontariato, assistenza, onlus).

Si specifica che, con riferimento alla gestione degli stand gastronomici di preparazione e somministrazione
di alimenti a base del pomodoro locale, la partecipazione € riservata alle Pro loco, associazioni riconosciute
ed iscritte al RUNTS, imprese; tali soggetti, quale presupposto, devono avere avuto gia esperienze di
gestione di sagre e/o eventi simili aventi come base la preparazione del pomodoro, come meglio di seguito
indicato.

ARTICOLO 4 - Tipologie di attivita:
| soggetti rientranti in una delle categorie definite precedentemente possono presentare manifestazione di
interesse al presente avviso in uno o vari dei seguenti ambiti:

- Stand Hobbisti e Creatori di opere del proprio ingegno;
- Area gastronomica;
- Stand di esposizione e vendita di prodotti tipici alimentari;
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ARTICOLO 5 — Requisiti di partecipazione:

5.1 Stand Hobbisti e Creatori di opere del proprio ingegno
Possono presentare manifestazione di interesse le persone fisiche in possesso del tesserino di Hobbisti o
Creatore di Opere del Proprio Ingegno.

Si intende per Stand Hobbisti e Creatori di opere del proprio ingegno tutti i punti di mostra e vendita
contenenti oggetti utili e decorativi fatti completamente a mano o per mezzo soltanto di attrezzi: gli articoli
prodotti tramite fabbricazione in serie o da macchine non sono considerati di artigianato. Si tratta di articoli
che cosi prodotti hanno spesso importanza culturale e/o religiosa, e comungue contengono alcune qualita
estetiche specifiche.

Per tali soggetti, i posteggi se autorizzati, sono esentati dal pagamento del Canone Unico Patrimoniale.
5.2 Area gastronomica

Si intende per area gastronomica lo spazio riservato alla preparazione di pietanze e relativa somministrazione
di bevande e alimenti.
Potranno presentare domanda di ottenimento di detta area (come individuata nell’allegata planimetria:
- Pro loco, associazioni riconosciute ed iscritte al RUNTS, imprese; tali soggetti, quale presupposto di
partecipazione, devono avere avuto gia esperienze di gestione di sagre e/o eventi simili aventi come
base la preparazione del pomodoro, in occasione di eventi socioculturali negli ultimi 3 anni;

A tal proposito, dovranno essere rispettati:

5.2.1. Requisiti igienico — sanitari strutture/attrezzature/alimenti

Utilizzo di piani di lavoro in buone condizioni esclusivamente in acciaio;

Utilizzo, ove necessario, di impianti e/o attrezzature professionali (fornelli/fuochi) per cuocere e/o riscaldare
i prodotti alimentari da somministrare; il tubo di collegamento e le bombole gas utilizzati devono essere a
norma.

Utilizzo, ove necessario, di apparecchiature idonee a garantire il rispetto delle temperature necessarie alla
conservazione degli alimenti deperibili;

Utilizzo di attrezzature (taglieri, posateria, pentolame etc.) in materiale idoneo, efficacemente puliti;

Utilizzo di stoviglie a perdere conservati prima dell’uso al riparo da ogni contaminazione;
Approvvigionamento idrico: dotazione di acqua corrente potabile, presenza lavabo.

Gli alimenti stoccati devono essere opportunamente protetti in contenitori chiusi o, a seconda dei casi, con
retine o pellicole; tutti gli alimenti con particolare attenzione per gli alimenti deperibili devono essere
conservati ad idonee temperature garantendo il rispetto della catena del freddo. Le temperature devono
essere facilmente rilevabili (termometro esterno da applicare su frigorifero) e registrate su apposita
modulistica.

Gli alimenti non reperibili devono essere stoccati in modo idoneo, non esposti alla luce del sole, non a diretto
contatto con il pavimento.

La pulizia dello stand (strutture/attrezzature) deve essere effettuata con prodotti idonei professionali e con
una frequenza sufficiente ad evitare ogni rischio di contaminazione secondo la horma vigente.

5.2.2. Requisiti operatori

Il personale impiegato nella manipolazione degli alimenti deve essere addestrato e formato in materia di
igiene degli alimenti; presenza attestato HACCP per ciascun operatore

Il personale deve indossare abbigliamento adeguato (copricapo, grembiule/camice, guanti monouso).

E obbligatorio tenere in regola il proprio personale a norma delle leggi vigenti, per le quali il Comune rimane
del tutto estranea.

5.3 Stand di esposizione e vendita di prodotti tipici alimentari o associazioni di categoria.

Possono presentare domanda imprese regolarmente costituite autorizzate alla vendita di prodotti
confezionati.
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Si specifica che i prodotti venduti devono essere “locali”, intendendo per tali quelli di produzione di aziende
della Provincia di Lecce o con materie prime provenienti dalla Regione Puglia.

Il posteggio e assegnato al richiedente, in ordine di priorita di richieste e previo pagamento dell’occupazione
temporanea del suolo pubblico.

E vietato, oltre a quanto fornito dal Comune, 1’utilizzo e 1’occupazione di spazio pubblico con altre strutture,
panche, tavoli, ecc... di proprieta dell’assegnatario.

ARTICOLO 6 - Requisiti di ammissione

| soggetti interessati ai fini della presentazione della propria manifestazione d’interesse, dovranno essere in
possesso dei requisiti morali previsti dall’art. 71 (commi 1-5) del D.lgs. 59/2010 e non trovarsi in alcuna
delle cause di esclusione previste dagli articoli 94 e 95 del D.lgs. n. 36/2023.

Non ¢ richiesto il possesso dei requisiti professionali previsti dall’art. 71 c. 6 del D.Igs. 59/2010, trattandosi
appunto di sagra.

Nei confronti del soggetto partecipante non devono sussistere cause di decadenza o di sospensione del

procedimento amministrativo di cui al D.lgs. 159/2011.

Sono altresi esclusi i soggetti:

che hanno in essere conteziosi con 1’Ente.
che risultano non essere in regola con il pagamento dei tributi locali (Imu, tari e Canone unico

patrimoniale).

ARTICOLO 7 - Criteri di selezione ed assegnazione area gastronomica

L’assegnazione in esclusiva dell’area gastronomica avverra sulla base dei seguenti criteri:

n. Criteri di Nota sottocriteri punteggio
assegnazione
indicare tutti i prodotti | valutazione in base alla
utilizzati per la preparazione | provenienza degli stessi Max punti 20
delle pietanze offerte: non | e qualita dei prodotti
1 potranno essere indicati ed | offerti:  verra  data | Non saranno valutati
offerti, pena I’esclusione dalla | maggiore rilevanza ai | prodotti dal giudizio
Qualita dei prodotti | procedura, prodotti congelati, | prodotti certificati di complessivo
utilizzati per il di provenienza non italiana e/o | produzione locale (prov. insufficiente
confezionamento senza certificazione di | di Lecce) e/o con sistemi
degli alimenti provenienza. di qualitd (es. DOP - Sufficiente: 12
Denominazione di Discreto: 14
origine protetta e IGP - Buono: 16
indicazione geografica Ottimo : 20
protetta (IGP), ecc.)
Offerta culinaria di sara obbligatorio preparare ed | Per  ogni ulteriore Max punti 20
cibi collegati al offrire al pubblico almeno due | pietanza preparata, oltre 10 punti per ogni
“Pomodoro pietanze predisposte in locoed | le due obbligatorie, | pietanza preparata ed
2 Schiattariciatu”: al momento con il prodotto del | saranno assegnati punti offerta oltre le due
“Pomodoro schiattariciatu” | 10 a pietanza. obbligatorie per un
totale comunque di 20
punti massimi
L’offerente dovra presentare un Piano di gestione della
3 Servizi aggiuntivi Sagra, al cui interno dovranno necessariamente, pena Max punti 60
obbligatori esclusione dalla procedura, essere indicati i seguenti di cui:
aspetti:
3.1 | INTRATTENIMENTO | manifestazioni canore e di si dara maggiore Scarso: 2
intrattenimento del 1" giorno | rilevanza alla qualita e Sufficiente: 6
notorieta dei cantanti e/o Discreto: 7
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artisti proposti, in Buono: 8
rapporto sia alla Ottimo : 10
manifestazioni canore e di tipologia di offerta che Scarso: 2
intrattenimento del 2” giorno | alla tradizione locale Sufficiente: 6
musicale ed artistica in Discreto: 7
generale Buono: 8
Ottimo : 10
manifestazioni canore e di Scarso: 2
intrattenimento del 3™ giorno Sufficiente: 6
Discreto: 7
Buono: 8
Ottimo : 10
3.2 GESTIONE La sagra punta ad essere plastic free e/o comunque Scarso: 4
ECOLOGICA fortemente orientata verso la riduzione di rifiuti e la Sufficiente: 12
produzione di materiali e scarti non riciclabili; non si Discreto: 14
potra prevedere ed utilizzare posate, piatti e bicchieri Buono: 16
monouso in plastica non biodegradabile; indicare le Ottimo : 20
azioni, i materiali e le modalita di gestione dei rifiuti.
3.3 BEVERAGE Si potra servire ed offrire solo prodotti locali di vino e Scarso: 2
birra di provenienza della prov. di Lecce; € vietata la Sufficiente: 6
vendita di SUPERALCOLICI; chinotto e aranciata locali Discreto: 7
e altre bevande in bottiglia. Buono: 8
Riguardo alla birra € vietata la vendita tramite bottiglie di Ottimo: 10
vetro ma esclusivamente servita alla spina.
Totale punteggio 100

ARTICOLO 8 — Oneri a carico del Comune

Piano della sicurezza, spese di comunicazione, disponibilita area come da planimetria con individuazione
stalli da assegnare al gestore; transenne (onere del gestore il trasporto, la collocazione a dimora e la
restituzione nei depositi comunali dopo la festa).

ARTICOLO 9 — Oneri a carico del Gestore

Accollo di qualsiasi onere, spesa, autorizzazioni e/o atti similari per la gestione e realizzazione della
festa come da piano di gestione prodotto e normativa vigente;
realizzazione area ristoro (panche e tavoli) come da piano di gestione presentato obbligo di
smontaggio di tutto entro il 3 di agosto 2026
Pagamento occupazione suolo

Divieto di subconcessione a terzi di spazi assegnati
Obblighi di natura finanziaria e tributaria

ARTICOLO 10 - Diritti del gestore
Vendita del prodotto agli avventori;
Diritto di esclusiva di vendita di alimenti e bevande nell’area della festa (area indicata nel piano

comunale);

ARTICOLO 11 - Diritti del Comune
Gestione ed assegnazione spazi di vendita prodotti alimentari confezionati e chiusi a imprese locali
per un numero stalli come da planimetria allegata;

Pagamento a suo favore dell’occupazione del suolo da parte del gestore;
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ARTICOLO 12 - Termine e modalita di presentazione della manifestazione d’interesse

La manifestazione di interesse, completa della documentazione richiesta di seguito dettagliata, dovra
pervenire tramite posta ordinaria o pec, al seguente indirizzo: protocollo.comune.aradeo@pec.rupar.puglia.it
La proposta inviata dovra riportare nell’oggetto la dicitura “MANIFESTAZIONE DI INTERESSE
PARTECIPAZIONE ALLA SAGRA TE LO PUMMITORU SCHIATTARISCIATU”

Le proposte di cui al presente avviso dovranno pervenire entro e non oltre le ore 18:00 di giovedi 16 luglio
2026.

La proposta redatta conformemente al modello allegato “A” dovra essere corredato da un documento di
identita.

ART. 13- TRATTAMENTO DEI DATI PERSONALI

Si informa che i dati personali saranno raccolti, nel rispetto della normativa in materia di “protezione di dati
personali” ai sensi del D.1gs 30.06.2003, n. 196, cosi come modificato dal D.Lgs. n.101 del 10.08.2018, e del
Regolamento CE 27 aprile 2016, n. 2016/679/UE esclusivamente nell’ambito del procedimento per il quale
sono richiesti.
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